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 Seit 2024 laufen die Bauarbeiten für die neue 
GOSCH Manufaktur für Fisch & Feinkost in 
Schuby bei Schleswig auf Hochtouren. Mit dem 
modernen Neubau entsteht eine Produktionsstätte, 
die höchsten Ansprüchen an Qualität, Effizienz 
und Hygiene gerecht wird. 

Um die sensiblen Fisch- und Feinkostprodukte unter 
optimalen Bedingungen herstellen zu können, 
wird die gesamte Produktion mit modernster 

Hygienetechnik ausgestattet. Was könnte da 
besser passen als das Flowfresh System von 
Flowcrete?

Für die neuen Produktionshallen mit einer 
Gesamtfläche von 4.500 m² fiel die Wahl 
bewusst auf das Flowfresh SR20 System – ein 
leistungsstarker, hygienischer Bodenbelag, der 
speziell für anspruchsvolle Lebensmittelbereiche 
entwickelt wurde.  

GOSCH MANUFAKTUR FÜR FISCH & FEINKOST - 
NEUBAU IN SCHUBY  
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 Warum Flowfresh SR 20? 
 Antimikrobielle Wirksamkeit durch einge- 

   baute Polygiene®-Technologie – ideal für  
   hygienekritische Zonen

 Reinigungsfreundliche Oberfläche, die  
   tägliche Hygieneroutinen erleichtert

 Ausgezeichnete Rutschbeständigkeit für  
   maximale Sicherheit im Arbeitsalltag

Mit Flowfresh SR20 erhält die neue GOSCH 
Manufaktur ein leistungsstarkes Oberflächen-
schutzsystem, das höchste Anforderungen an 
Hygiene, Beständigkeit und Nachhaltigkeit 
erfüllt. Das integrierte Polygiene®-Additiv hemmt 
nachweislich das Wachstum der meisten Arten 
schädlicher Bakterien und unterstützt so dauerhaft 
hygienische Arbeitsbereiche. Ergänzt wird dies 
durch eine hohe Chemikalienbeständigkeit, 
insbesondere gegenüber Zucker sowie den 
meisten organischen und anorganischen Säuren –  
ideal für den anspruchsvollen 
Lebensmittelverarbeitungsbereich.

Systemaufbau des Flowfresh SR20 Systems: 
 Vorbereiteter Untergrund   
 Kratzspachtelung  
 Einstreuschicht: Flowfresh SL 
 Einstreuaggregat  
 Versiegelung: Flowfresh Coating Matt 
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